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※給食会で取扱う精米は、全袋について放射性物質検査を実施しています。（2016年４月精米加工分より）
※精米工場の施設見学をご希望の方は、当会業務課までご連絡ください。

令和７年度　事業推進に伴う重点事項
　当会は、不安定な国際情勢、為替相場や異常気象の影響により続く物価高騰、頻発する自然災害、
急速に進む人口減少など学校給食を取り巻く環境変化及び学校給食関係法令等の趣旨・目的を踏まえ、
福島県の学校給食の普及充実と食育推進を支援するため、引き続き福島県及び市町村教育委員会等関
係機関・団体と緊密に連携して、次の項目を重点的に取り組み、円滑な事業運営に努めます。

1 食品の提供に関する事業 �

・精米、米飯、パン及びめん等の基本食品を県内全域に適正価格で安定提供
・一般食品は、品揃えの充実と提供食品価格調整事業による価格支援を継続
・自然災害等、非常時における迅速かつ的確な対応と学校給食の安定的な実施を支援
2 食品安全衛生管理等に関する事業 �
・食品衛生法に基づく「ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理」を推進
・食中毒予防対策や委託加工事業者の衛生管理の徹底
・放射性物質、細菌及びヒスタミン検査等を計画的に実施
3 食育推進等に関する事業 �
・学校給食に関わる課題等について「食育に関する調査研究会」を再開
・市町村等の食育事業への支援
・加工事業者と連携し県産食材を使用した食品開発
4 学校給食の普及充実等に関する事業 �
・学校給食関係者の声を「学校給食会だより」等に反映させた広報活動
・学校給食関係職員への研修機会の提供と研究会活動への実施を支援
5 運営管理に関わる業務�
・公益法人制度の改正及び新公益法人会計基準への対応

　当会の事業遂行に当たっては、何よりも安全・安心の確保、お客様志向に基づく業務執行の推進に
留意し、事業の見直しと合理化を進め経費節減を徹底して行い、役職員一丸となって、適正な法人管
理と安定的な財政運営の下、本会の経営理念としての５つの柱に則り、安全で安心できる学校給食用
食品を適正価格で、安定的に県内全域に提供するとともに食育推進に努めてまいります。

経営理念としての５つの柱
１　安全で安心できる食品を、県内全域に、適正な価格で、安定的に提供します。
２　地域の製造・加工事業者と協力・連携し、顔の見える安心給食を提供します。
３　栄養バランスのとれた質の高い食材や献立を研究・開発し、提供します。
４　栄養教諭等の学校給食に関する研究・研修や教育活動等を支援します。
５　学校給食情報の発信や国・県等の事業と連携し学校給食の普及を推進します。
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NEW！ NEW！ NEW！ NEW！

令和
７年度

　福島県では、県産農林水産物の地産地消及び食育を推進
するため、令和７年度も学校等の給食における県産食材費
の支援を行います。「福島ならではの農林水産物・加工品」
を１種類以上使用することが条件となります。
　また、昨年度に引き続き、県産食材を活用した給食メ
ニューや食育活動、県産農林水産物・加工品を生産する方々
の思いなどを取材し、食育推進動画を制作します。

　県産水産物とその加工品、県産米粉・
小麦粉・大豆とその加工品、GAP認証
農産物、有機農産物・特別栽培農産物、
ＧＩ登録産品、県内各地の伝統野菜、
ふくしま三大ブランド鶏、県や県内市
町村でブランド認証・登録された農林
水産物等、ふくしま満天堂に登録され
た６次化商品

ふくしま旬の食材等活用推進事業に関する問い合わせ先

福島県 農林水産部 農産物流通課　電話番号：024－521－7354

募集期間
令和７年５月～６月
を予定しています

支援対象となる給食提供期間
令和７年７月１日から
令和８年１月31日まで

ふくしま旬の食材等
活用推進事業のご案内

冷凍 タラ磯辺フライ( 県産あおさのり使用 ) 冷凍 県産彩り野菜肉団子 ( たれ付き ) 県産まんてん大豆 県産ブロッコリー茎ダイスカット

40ｇ 50ｇ 500ｇ(20個入り ) 7ｇ ×20個
　福島県相馬市「松川浦産」のあおさ
のりを使用した磯辺フライです。
　新鮮なタラにたっぷりのあおさのり
を使い風味豊かなフライにしました。
　ぜひご使用ください。

　食品コード：310553(40g)、 310554(50g)　
　アレルゲン物質：小麦、大豆　
　コンタミネーション：さば、いか、さけ、　
　乳成分、ごま　

　福島県産鶏肉、国産野菜（ごぼう、長ね
ぎ、人参、玉葱）を使用したミートボール
に特製のミートボール用甘たれを絡めて真
空パックにしました。１個約20ｇです。
　特定原材料の乳成分、卵を抜き仕上げま
した。

　食品コード：318879　
　アレルゲン物質：小麦、大豆、鶏肉　
　コンタミネーション：乳成分、卵、牛肉、豚肉、　
　さば、やまいも、リンゴ、ゼラチン、ごま　

　福島県産大豆を砂糖、食塩のみでほのかな
甘さに味付けし、噛む運動をすることを目的
に少し固めに仕上げました。噛めば噛むほど
豆の美味しさが染み出ます。国産大豆使用の
商品も取り扱いがありますので、ご注文の際
は「県産」と表示願います。また、受注生産品に
つき製造に時間がかかるため、県産ではなく
国産に変更させていただく場合がございます。

　食品コード：124054　　　アレルゲン物質：大豆　
　コンタミネーション：落花生　

　福島県産ブロッコリーの茎を長さ約１
㎝にカットしております。
　スープや和え物等、様々な料理にご使
用ください。

　食品コード：306188　
　アレルゲン物質：無し　
　コンタミネーション：えび、かに、卵、　
　乳成分、ごま、鶏肉、鮭、ゼラチン　

価格は、
税抜きの
表示額です

相馬市松川浦産！
たっぷりのあおさを使用ました！

みんな大好きミートボール！
県産品で登場です！ かみかみ献立にもぜひ！ 栄養満点の茎をダイス状にしました！

　　　�� 福島ならではの農林水産物
　　　��・加工品とは？
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　天栄村が本社のアルファ電子が製造
した福島県産米粉ワンタンです！
　茹で伸びしにくく、調理後もモチモ
チ感が続き、スープに直接入れても煮
崩れしません。小麦不使用のため、ア
レルギーをお持ちの方も安心して食べ
ることができます。袋を開封する際に
ワンタンをほぐしてから必ず脱酸素剤
（１個）を取り出してご使用ください！

　食品コード：101205　
　アレルゲン物質：無し　
　コンタミネーション：無し　

NEW！NEW！NEW！NEW！

冷凍 県産苺ホイップ大福

冷凍 県産なめこ

冷凍 県産一口りんごコンポートカップ

冷凍 県産一口さつま芋豆乳プリン

冷凍 県産さつまいも天ぷら冷凍 東北シューマイ( 県産豚肉使用 )

冷凍 県産鶏唐揚げ ( 味付き )

冷凍 県産一口ブルーベリーゼリー

冷凍 県産やわらか蒸し鶏（ねぎ塩味）冷凍 青じそ入り県産鶏つくね（Ca・Fe 強化）

県産椎茸スライス

県産米粉ワンタン( 約３㎝× 2.5㎝ )

40ｇ ×10 50ｇ ×10 40ｇ 50ｇ

30ｇ 40ｇ

18ｇ ×3

35ｇ

30ｇ

1.5ｋｇ

4ヶ入り ( 約36ｇ)

18ｇ ×3

50ｇ

　餅生地で白あんを包み、その中に福島
県産苺の果肉を使用したホイップクリー
ムをたっぷりと入れた苺大福です。
　ほどよい苺の酸味と甘さで、どなたで
も美味しくお召し上がりいただけます。

　食品コード：315299　
　アレルゲン物質：大豆、乳成分　
　コンタミネーション：小麦、卵、　
　くるみ、ごま　

　福島県いわき市山玉町にて栽培してい
る福島県産なめこを冷凍しました！キノ
コ類は冷凍することにより栄養価や旨味
が増すといわれております。
　1.5㎏詰めの袋にすることでコストを
下げて、低廉な価格にしております（解
凍後の時間経過により色が変わる可能性
がありますので、前日からの冷蔵庫での
解凍はお控えください。調理前に流水解
凍してご使用ください。

　食品コード：308008　
　アレルゲン物質：無し　
　コンタミネーション：無し　

　福島県産の美味しいリンゴ（ふじ）に
甜菜糖を加えコンポートにしました。
　一口サイズにカットしカップに入れ
てありますので、食べやすく、手軽に
楽しめるデザートです。自然解凍又は
シャーベット風の半解凍でお召し上が
りください。
　※フォークは付いておりません。

　食品コード：307082　
　アレルゲン物質：リンゴ　
　コンタミネーション：大豆、もも、キウイフルーツ　

　福島県産さつま芋をペーストに加工
し、国産の無調整豆乳と北海道産の甜
菜糖を合わせた無香料、無添加の自然
な仕立てのプリンに仕上げました。さ
つまいもの風味がたっぷりの美味しい
豆乳プリンです。大きなサイズ（60g）
もあります。
　併せてぜひご使用ください。

　食品コード：315081　　　アレルゲン物質：大豆　
　コンタミネーション：もも、りんご、キウイフルーツ　

　福島県産の紅はるかを使用したさつ
まいも天ぷらです！輪切りにしたさつ
まいもに衣を付け、揚げて冷凍にして
おり、揚げ調理だけではなく、焼き調
理でもご使用いただけます！
　その他「冷凍さつまいも乱切」及び
「冷凍さつまいもダイス」も取り扱いし
ております。併せてご使用ください！
　2024年度産のため３品すべて数量限
定での販売となります。

　食品コード：318423(30g)、 318424(40g)　
　アレルゲン物質：小麦、大豆　
　コンタミネーション：無し　

　福島県産豚肉と北海道産玉ねぎ、北海
道・宮城産ブレンド小麦粉、青森県産鶏肉、
山形県産レンコンを使用しており、北海
道・東北の食材を一度に楽しめるジャンボ
シューマイです。北海道・東北ブロックの
給食会が意見を持ち寄り、試作を繰り返し
て完成させた自信作です。レンコンは皮ご
と使用して食感をUPしております。
　令和７年度提供食品価格調整事業対象品
ですので、この機会にぜひご使用ください。

　食品コード：318861　　　価格調整対象品！　
　アレルゲン物質：小麦、大豆、鶏肉、豚肉　
　コンタミネーション：乳成分、卵、えび、　
　かに、牛肉、さば、ゼラチン、ごま　

　味付けした福島県産鶏もも肉の一枚
肉を型に入れ、凍結してスライスし衣
付けをしたふっくらジューシで美味し
いから揚げです。特定原材料の乳成分・
卵を抜き仕上げました。
　子どもたちに大人気の商品です。こ
の機会にぜひご使用ください。

　食品コード：318457(40g)、 318458(50g)　
　価格調整対象品！　
　アレルゲン物質：大豆、鶏肉　
　コンタミネーション：小麦、乳成分、卵、　
　豚肉、牛肉、リンゴ、ゼラチン、ごま　

　福島県産ブルーベリーをコンポートに加工
し、その後ピューレにして一口ゼリーに仕上げ
ました。果実たっぷりでシンプルかつ優しい味
わいが特徴です。一口ゼリーシリーズは、苺か
ら始まり、今では５種類（ブルーベリー、りんご、
キウイフルーツ、もも）になりました！福島県
の美味しい果物の味を自然に感じていただける
ゼリーになっております。ぜひご使用ください。

　食品コード：315017　　　アレルゲン物質：無し　
　コンタミネーション：もも、りんご、キウイフルーツ、大豆　

　福島県産鶏もも肉を蒸し鶏にやわら
かく仕上げました！
　その後下味を付け、ねぎ塩ベースの
たれを投入し真空パックにしました。
　ねぎ塩ダレと香るにんにくが食欲を
増進させます！

　食品コード：311209(40g)、 311210(50g)　
　アレルゲン物質：大豆、鶏肉　
　コンタミネーション：　
　乳成分、卵、小麦、　
　豚肉、牛肉、リンゴ、　
　ゼラチン、ごま　

　福島県産鶏肉、国産野菜（たまねぎ・にんじ
ん）を使用した鶏つくねに免疫力を高める効果
が期待されるβ－カロテンの含有量が野菜の
なかでトップクラスの “青じそ（国産）”とミ
ネラル豊富なひじきを使用し、さらにカルシウ
ムと鉄分を強化しました。製品100ｇ中カルシ
ウムが165㎎、鉄が5.1㎎摂取する事ができ、特
定原材料の乳成分・卵を抜き仕上げました。

　食品コード：318617　
　アレルゲン物質：小麦、大豆、鶏肉　
　コンタミネーション：乳成分、卵、牛肉、豚肉、　
　ごま、さば、やまいも、リンゴ、ゼラチン　

　福島県いわき市産の有機栽培しいた
けをスライスして乾燥しました。
　有機 JAS 認証を受けた原料を全量使
用しており、安心安全な商品です。
食味は柔らかく、香り高いしいたけを
　ぜひご使用ください。

　食品コード：108020　　　アレルゲン物質：無し　
　コンタミネーション：無し　

苺の風味たっぷりの大福です！

なめこ一筋！
加茂農産のこだわりなめこ！

作りたての美味しさを
ギュッと閉じこめました！

一口シリーズにプリンが初登場！

甘みたっぷりの美味しい天ぷら！
北海道・東北各地の食材を
ギュッと詰め込みました！

今がお得！県産鶏唐揚げ！

一口ゼリーに新しい仲間ができました！

食欲そそるねぎ塩味！
年間 15万食販売！
大人気のつくねです！

いわきゴールド椎茸で有名な
いわき菌床椎茸組合の製造です！

電子部品会社が製造した
県産米粉ワンタン！

250ｇ

1ｋｇ

18g ×３

60g
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※給食会で取扱う精米は、全袋について放射性物質検査を実施しています。（2016年４月精米加工分より）
※精米工場の施設見学をご希望の方は、当会業務課までご連絡ください。

　新年度が始まり一ヵ月が過ぎました。当会では
新学期より様々な新商品のご案内をさせていた
だいております。お気軽にご注文、サンプルのご
用命、お問い合わせなどお申し付けください。
　また、気温や湿度が高くなってくるこれからの
季節に備えて、商品管理や保管方法に注意をしな

くてはいけない時期となってまいりました。スタッフ一同、より
一層の品質管理に努めてまいりますので、引き続きご愛顧のほど
よろしくお願い申し上げます。
� （総務課主事　菅野　蓮）

地区等 担当者

田村市、三春町、小野町、石川町、玉川村、平田村、浅川町、鮫川村、金山町、昭和村、南会津町、
いわき市内の単独実施校及び共同調理場

柏倉　恵美

福島市内の共同調理場、郡山市内の単独実施校、二本松市、本宮市、須賀川市、天栄村、会津若松
市、西会津町、磐梯町、猪苗代町、会津坂下町、柳津町、会津美里町、相馬市、新地町内の単独実
施校及び共同調理場

安斎　花奈

郡山市中学校センター（第一、第二）
福島市内の単独実施校、伊達市、桑折町、国見町、川俣町、喜多方市、北塩原村、南相馬市、飯舘
村、広野町、楢葉町、川内村、双葉町、浪江町、葛尾村、富岡町内の単独実施校及び共同調理場

黒澤美華子

白河市、鏡石町、西郷村、泉崎村、中島村、矢吹町、棚倉町、矢祭町、塙町内の単独実施校及び共
同調理場

斎藤美代子

※地区等欄の太文字の箇所は、担当者が変更となったところです。
　なお、担当者が不在の時でも、他の者が対応させていただきますのでよろしくお願いします。

業務課一般食品地区別受注担当者について

主任技能 担　　　当 職　　　名 職　員　名

総 務 課
食 育 担 当 専 門 栄 養 技 師 橋　本　律　子
総務・経理担当 主 事 菅　野　　　蓮
総務課事務 事 務 補 助 員 齋　藤　美代子

業 務 課

業務課全般 業務アドバイザー 斎　藤　　　肇

基 本 食 品
副 主 任 渡　辺　大　翔
専 門 員 佐久間　久美子

一 般 食 品

副 主 任 川　上　寛　恭
主 事 佐々木　　　笙

専 門 員
柏　倉　恵　美
安　斎　花　奈
黒　澤　美華子

主 任 技 能 員 阿　部　浩　樹
技 能 員 阿　部　　　岬
労 務 補 助 員 丹　野　美　紀

食品安全衛生
管 理 室

細菌等検査 衛生管理アドバイザー 大　﨑　次　郎
放射性物質検査 検 査 補 助 員 鈴　木　ひとみ

　令和７年度は、次の事務局体制で業務を行っ
てまいります。
　新年度も引き続きご支援を賜りますようよろ
しくお願い申し上げします。

事務局体制令 和 ７ 年 度

会 　 　 　 長 佐　藤　俊市郎

常 務 理 事 力　丸　忠　博

事 務 局 長 三　浦　初　男

事務局参事兼業務課長
兼食品安全衛生管理室長 【昇任】斎　藤　　　保

総 務 課 長 斉　藤　　　徹

６月の行事予定
日 行　　事　　名 主　催 場　所

２㈪ 理事会 県学校給食会 県学校給食会

７㈯ ・８㈰ 第20回食育推進全国大会 農林水産省
徳 島 県

徳 島 県 立
産 業 観 光
交流センター

13㈮ ・20㈮ 学校給食管理システム操作研修会 県学校給食会 県学校給食会

23㈪ 定時評議員会・臨時理事会 県学校給食会 県学校給食会

25㈬ 県学校給食研究会栄養士部会役員会 県学校給食研究会
栄養士部会 県学校給食会

※感染症等の状況により、開催期日等が変更となる場合がございます
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