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※精米工場の施設見学をご希望の方は、当会業務課までご連絡ください。

令和５年度を迎えるに当たって
公益財団法人福島県学校給食会　会長　佐　藤　俊市郎

　日頃から、関係の皆
様には、当会の事業運
営に対し深い御理解と
御協力を賜り厚く御礼

を申し上げます。
　さて、発生後３年経過した新型コロナウイ
ルス感染症については、落ち着きを見せてい
たところですが、ウクライナ情勢や円安等の
影響による食料品や燃料等の価格高騰など
が、学校給食の運営にとりまして大変厳しい
状況になってきております。
　昨年、当会の食品提供事業におきましては、
多くの食品仕入先から値上げ要請が寄せられ
ましたが、価格交渉により最小限に抑え、新
米の価格改定を除くその他の食品については
令和４年度末までの提供価格を据え置き、価
格面での安定的な実施支援に努めてきたとこ
ろです。
　このような取り組みに対する御理解の下、
当会取扱食品を多く御利用いただいたところ
です。また、各種行事、研修会や講習会等に
つきましては、ほぼ予定通りに開催すること
ができました。これもひとえに関係の皆様の
御理解と御支援の賜と感謝を申し上げます。
　当会といたしましては、今後も学校給食が
円滑に実施されるよう次のことを重点的に取

り組んでまいりたいと考えております。
　まず、食品の提供に関する事業におきまし
ては、主食を含め学校給食用食品を県内全域
に適正な価格で提供するとともに、一般食品
につきましては、提供食品価格調整事業を拡
充し価格面での安定提供に努めてまいります。
　食品安全衛生管理等に関する事業におきま
しては、「HACCP の考え方を取り入れた衛
生管理」に基づき、委託加工事業者への指導
等、衛生管理の徹底を図ってまいります。
　食育推進等に関する事業におきましては、
「食育に関する調査研究会」の在り方につい
て検討を進めるとともに、市町村等における
食育事業の支援に努めてまいります。
　学校給食の普及充実等に関する事業におき
ましては、終息に向かうコロナ禍を踏まえ、
学校給食関係の皆様への研修機会の提供支援
等、サービスの向上に努めてまいります。
　今年度も、福島県教育委員会、市町村教育
委員会及び関係機関・団体と緊密に連携し、
適正かつ円滑な業務執行に努めてまいります
ので、当会の事業運営につきまして、一層の
御理解と御支援を賜り
ますようよろしくお願
い申し上げます。
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　当会が設置している「食育に関
する調査研究会」において、令和
３・４年度の２ケ年に亘り進めて
まいりました標記テーマの調査研
究会報告書が完成いたしました。
　県内各方部より調査研究委員20
名、講師・指導助言者には福島県
教育庁健康教育課　指導主事志賀
敦子様（令和３年度）、遠藤幸子様
（令和４年度）のご指導をいただき
ながら進めてまいりました。
　子どもたちの健康に関する問題
が深刻化していく中で、食に関す
る正しい知識と望ましい食習慣を
身に付けることができる資質や育
成を考慮し、また、お忙しい
先生方の食育指導をサポート
できる食育教材となるよう作
成いたしました。
　各章毎に、福島県の「ふく
しまっ子食育指針」を踏ま
え、発達・発育段階に応じた
行動指標やテーマの活用例な
ども示し、更に、添付されて

いる CD-ROMには研究報告書内
の参考資料のすべてのデータが入
力されておりますので、皆様の現
所属先に置き換えて直ぐご活用い
ただけるようになっております。
　まもなく県内の学校給食実施
校、市町村教育委員会、学校給食
関係機関等へ広く配布する予定で
す。ぜひ、有効活用いただければ
と考えております。
　お忙しい中、真摯にお取組みい
ただきました委員の先生方、的確
なご指導助言をいただきました講
師の先生方には心から御礼を申し
上げます。� （総務課食育担当）

『令和４年度福島県アレルギー市民講座』の動画配信のご案内

配信期間

　令和５年２月17日㈮～令和５年５月31日㈬

視聴方法

　こちらのURLよりコンテンツ
を選択してください。YouTube
でご覧になれます。
　URL：https://www.pref.fukushima.
lg.jp/sec/21045a/arl-shiminkouza.html

動画内容 　（各15分～30分程度）

◦大人の「ぜんそく」～どんな検査をするの？どんな治療をするの？～
� 福島県立医科大学医学部　呼吸器内科学講座　斎藤　純平 先生
◦アトピー性皮膚炎の診断から最新治療まで
� 福島県立医科大学医学部　皮膚科学講座　花見　由華 先生
◦アレルギー性鼻炎（花粉症）の治療について
� 日本赤十字社　福島赤十字病院　耳鼻咽喉科　多田　靖宏 先生
◦食物アレルギーについて
� 公益財団法人星総合病院　小児科　佐久間弘子 先生

福島県アレルギー疾患市民講座に関する問い合わせ先
福島県　保健福祉部　健康づくり推進課　　電話番号：024-521-7640

　アレルギー疾患を正しく理解し、上手な付き合い方を学びませんか。
　アレルギー疾患をお持ちの患者さんはもちろん、アレルギーに関心がある方は
どなたでもご覧いただけます。ご興味のある方は是非ご視聴ください。

発刊のお知らせ令和３・４年度食育に関する調査研究会報告書

みんなで取り組む　ふくしまっ子　食育サポートブック
～幼稚園・小・中・義務教育学校・特別支援学校及び高等学校における食育の推進～
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　食料品や燃料価格が高騰を続ける中、当会では、学校
給食の安定的な実施を支援するため、価格調整を行って
おります。
　令和４年度に引き続き、通年価格調整を行う商品「令
和５年度　学校給食用一般食品価格・栄養成分表（８訂）」

もありますが、令和５年度は更に品目を増やして、より
柔軟に商品をご案内するため、学期毎に価格調整対象品
を選定し、よりお買い得な食品提供に努めます！
　予算の厳しい給食に、ぜひご活用ください！

冷凍むきえび
 １㎏ 　当会のむきえびは「Lサ

イズ100／200」、「２Lサイ
ズ80／120」、「３Lサイズ
71／90」となっています。
※えびのサイズは１ポンド（450g）当たり
の数量で規格分けされています。バラつ
きが少なく、無添加で美味しいむきえび
です！
　お買い得です！ぜひご使用ください。

　商品コード：310200（Ｌ）、　
　310201（２Ｌ）、310202（３Ｌ）　
　アレルゲン物質：えび　
　コンタミネーション：無し　Ｌ、２Ｌ、３Ｌ

冷凍あじ松葉開
きフライ 　お子様でも安心して食べて頂けるよ

う、頭・内臓・中骨・腹骨・ゼイゴ・ヒ
レ等を取り除いて「松葉開き」にし、更
に小骨を取り除いたあじフライです。
　鉄分が均等に混ざり尚且つ鉄臭さを
最大限抑えられるよう、製粉工場にて
鉄分強化したバッターミックスを使用
しています。（100g 中5.5㎎含有）

　商品コード：　
　310664（40g）、310665（50g）　
　アレルゲン物質：小麦　
　コンタミネーション：大豆・乳成分・　
　卵・いか・さけ・ごま、さば　40ｇ、50ｇ

冷凍県産鶏唐揚
げ（味付き） 　味付けした福島県産鶏もも肉、

一枚肉を型に入れ、凍結してスラ
イスし衣付けをしたふっくらジュー
シーで美味しいから揚げです。
　特定原材料の乳・卵を抜き仕上
げました。
　子どもたちに大人気の商品で
す。この機会にぜひご使用くださ
い。

　商品コード：　
　318457（40g）、318458（50g）　
　アレルゲン物質：小麦、大豆、鶏肉　
　コンタミネーション：乳成分、卵、　
　豚肉、牛肉、リンゴ、ゼラチン、ごま　40ｇ、50g

冷凍あじフ
リッター 　衣に『おきあみ』と『アオサ』

を練り込み、冷めてもふっくらと
した食感と青のりの風味を味わえ
る商品です。そのままお召し上が
るのはもちろん、マリネ、チリソー
ス等各種料理の素材としても大変
美味しく召し上がれます。

　商品コード：310052　
　アレルゲン物質：小麦、大豆　
　コンタミネーション：いか　

１㎏（20g×50入り）

冷凍いかナ
ゲット 　素材の味を生かしつつ食べやす

いよう「いか」とつなぎに「たちう
お」のすり身を使用し、いかの形
に形成しました。はじめて給食を食
べる１年生はもちろんお楽しみ給
食などにもぜひご利用ください。

　商品コード：310086　
　アレルゲン物質：　
　いか、豚肉、大豆、小麦　
　コンタミネーション：　
　卵、乳成分、えび、さけ、さば、　
　鶏肉、りんご、ゼラチン、ごま　１㎏（20g×50入り）

冷凍若竹信田（乳・卵
抜き）（タレ付） 　鶏挽き肉にカットした竹の子を

合わせて油揚げに詰めた大人気商
品です。
　食感も良く、麺献立やご飯献立
にぜひご使用ください。
　甘辛いしょうゆダレと一緒に真
空パックにしてあります。

　商品コード：318332　
　アレルゲン物質：小麦、　
　大豆、鶏肉、豚肉　
　コンタミネーション：　
　乳成分、卵、牛肉、ごま、　
　りんご、ゼラチン　40g×10（ボイルパック）

福島地粉 Fe カ
レールウ 　福島県産の小麦粉

を使用し鉄分を強化
したカレールウです。
（100g中25.2㎎含有）
マイルドタイプです
ので、カレーのベースとして他のルウと
の相性の良いカレールウに仕上げていま
す。

　商品コード：117248　
　アレルゲン物質：小麦、大豆、鶏肉　
　コンタミネーション：　
　乳成分、牛肉、豚肉、りんご　

冷凍熟成モモ
スライス 　冷凍 IQF（バラ凍結）の牛モモスライス（５×５㎝

角）です。
　バラ凍結のため、必要な分だけ使え、衛生的な
冷凍牛肉です。解凍せずそのまま使用できるので調
理時間を短縮することができます。米麴を使用した
調味液を真空状態で肉に馴染ませる「熟成旨味加
工」を行っており、赤身牛の旨味とやわらかさを引
き出した商品です。米麴のもつたんぱく質分解酵素
の働きにより、肉がやわらかく、遊離アミノ酸・オ
レイン酸（お肉の旨味成分）が増え、ジューシー感
と風味が高まり、調理後の美味しさもアップします。
冷凍のまま調理してもやわらかく、冷めても美味し
い熟成牛はカレーや煮物、炒めもの等様々な料理に
最適です。ぜひこの機会にご使用ください！

　商品コード：311026　　　アレルゲン物質：牛肉　
　コンタミネーション：無し　

令和５年度　提供食品価格調整事業対象品

１学期（４月～７月）ご使用分　お買い得商品のご案内

１㎏

１㎏
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業 課務 か ら おの 願い

編 集 後 記

ご発注等に関するお願い
　当会の配送に関しては、ご注文の商品を安全、確実にお届けするため、
①　ご発注については、「当会指定配送日の10日前まで」
②　商品の追加・変更につきましては、「納品日の前日午前10時まで」
について、改めてご理解、ご協力のほどよろしくお願い申し上げます。

GW前後のご使用食品のご発注について
　ゴールデンウィーク前後は、食品の製造及び物流が大変混み合い、特
に、急なご発注に対しては確実な納品がお約束できないことから、連休
明け５月12日㈮までのご使用分は、４月13日㈭までにご発注くださいま
すようお願いいたします。
　なお、通常のご発注につきましても、当会の一般食品価格・栄養成分
表（表紙の裏面）でお知らせしております指定配送曜日の10日前までに
ご連絡いただきますようご協力をお願いいたします。（ご発注につきま
しては、当会「令和５年度学校給食用一般食品価格・栄養成分表（八訂）」
８頁の「３　発注について」をご参照ください。）

※給食会で取扱う精米は、全袋について放射性物質検査を実施しています。（2016年４月精米加工分より）
※精米工場の施設見学をご希望の方は、当会業務課までご連絡ください。

オススメ県産品・商品のご案内

月 日 行　　事　　名 主　催 場　所

４ 21㈮ 共同調理場新任所長等研修会 県 学 校 給 食 会 県 学 校 給 食 会

５

10㈬ 県学校給食研究会栄養士部会役員会・総会 県学校給食研究会
栄 養 士 部 会 県学校 給 食 会 他

23㈫ 学校給食担当者会議 県 教 育 委 員 会 田村市文化センター

26㈮ 学校給食ブロック別研究協議会 学校給食研究協議会
実 行 委 員 会 他 山 形 県

４・５月の行事予定

※新型コロナウイルス感染症の状況により、開催期日等が変更となる場合がございます。

休校（給食中止）が見込まれる場合の対応について
⑴�　主食の中止は、委託加工事業者及び当会へ事前にご連絡をお願いします。
　❶�　「パン、めん」の場合は、給食中止日の前々日午前中まで
　❷�　「米飯」の場合は、給食中止日の前日午前中まで
　　※�主食の委託加工事業者ごとに、製造を開始する時刻が異なりますので、

事前に各委託加工事業者への確認、打合せ等をお願いいたします。�
　❸�　❶、❷の期限を経過、また、委託加工事業者が製造に着手していた
場合、その品代及び処分料金は、各市町村・学校等においてご負担し
ていただくことになりますので、ご理解のほど、よろしくお願いします。

⑵　�一般食品は、納品日変更、取り消しについて当会へ事前にご連絡をお
願いします。なお、当会の一般食品価格・栄養成分表（表紙の裏面）
でお知らせしております。

　�　指定配送曜日、特に月曜日が、運動会等の学校行事により振替休校と
なる場合には、お早めにご連絡くださいますようお願いいたします。配
送日変更などの調整をさせていただきます。
⑶　�お問合わせ、ご相談等は、下記の担当者までご連絡ください。

業務課 基本食品 主事 渡辺大翔
一般食品 主任 安藤直貴、主事 川上寛恭

事　務
担当者 024－567－4711電　話

冷凍県産いちごソース 果肉入り

山菜ミックス水煮（国産）

冷蔵べこの乳ヨーグルト（無糖）

冷凍国産ごぼうのミンチカツ

　ダイスカットした県産いちごを甜菜糖
と混ぜ合わせ、ソースにしました。果肉
感にこだわった絶品のいちごソースで
す。ヨーグルト等様々なデザートのトッ
ピングにご使用いただけます。

　食品コード：307099　 　通年取扱品　
　含有アレルゲン：なし　
　コンタミネーション：もも、りんご　

　わらび、えのき
茸、たけのこを使
用した国産原料を
使用した山菜ミッ
クスです。
　それぞれ食べやすい大きさにカットして
ありますので、作業の手間が省けます。炊
き込み・混ぜごはん、麺給食等の献立にご
使用ください。

　食品コード：106351　 　通年取扱品　
　含有アレルゲン：なし　
　コンタミネーション：えび、小麦、乳成分、ごま、　
　さば、大豆、鶏肉、　豚肉、まつたけ、りんご　

　会津産の良質な
生乳を使用し、し
ぼりたての生乳の
風味を損なわない
低温ろ過濃縮製法
により、添加物を一切使用せず、濃厚で
クリーミーに仕上げた大容量のヨーグル
トです。

　食品コード：213048　 　通年取扱品　
　含有アレルゲン：乳成分　
　コンタミネーション：なし　

　ごぼうの風味と食感が美味しい
ミンチカツです。噛み応えがある
ので、カミカミ献立にもおすすめ
の一品です。化学調味料、乳・卵
不使用の商品です。

　食品コード：318856　
　通年取扱品　
　含有アレルゲン：小麦、大豆、　
　鶏肉、豚肉　
　コンタミネーション：えび、かに、卵、　
　乳成分、いか、牛肉、さけ、さば、　
　やまいも、りんご、ゼラチン、ごま　

春の新商品！果肉感にこだわったいちごソース！

和食献立にぴったりの山菜ミックス！

会津産生乳を使用した “濃厚 ”で “クリーミー”なヨーグルト！

国産ごぼうの風味と食感が人気のミンチカツ！

　皆様、昨年度は大変お世話になり
ました。花粉症は大丈夫でしょうか。
希望に満ちた春に新型コロナへの対
応も転機を迎え、また新たな気持ち
で業務に邁進してまいりたいと思い
ます。新年度も引き続き精進してま
いりますので福島県学校給食会をど
うぞよろしくお願いいたします。
�（事務局次長兼業務課長　斎藤　保）

　令和５年度４月より、本品以外にも多数の
新商品をご用意しておりますので、新商品が
掲載している冊子もご覧くださいますようお
願いいたします。 1,000g

※令和４年度をもちまして、60g 規格は終売となります。

500g

40g1.3㎏
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